
Fingerfood & Edelbuffets

Lust auf italienische oder asiatische Küche? TafelLust – Ihr 
Catering-Spezialist –  holt für Sie die Spezialitäten aller 
Länder auf den Tisch. Zwei Buffet-Beispiele, mit denen wir 
Ihre Gäste kulinarisch verwöhnen.

Come-together-Buffet

Antipasti-Variation

Mozzarella-Salat mit Kirschtomaten, grünen Oliven, 
frischem Basilikum 

mit Parmaschinken umwickelte Grisinistangen

Shrimpscocktail

Rucolasalat mit getrockneten Tomaten, Parmesan, 
Basilikumvinaigrette

Bruscetta mit Tomaten- und Oliventapenade

Filetgeschnetzeltes mit frischen 
Champignons, Baconwürfeln und 
Rosmarinkartoffeln

Panzarotti mit Rucolapesto und Tomatenjulienne

Rote Grütze mit Vanillesauce

Tiramisu

Preis pro Person: 21,50 Euro 



Asia-special

Maki-Sushi-Variation (Gurke, Kürbis usw.)

Frühlingsröllchen mit süß-saurem Dip 

Ananasspieße mit Hühnchenbrustfleisch

Marinierter Spargel mit Himbeervinaigrette

Asiatischer Möhrensalat mit Krabbenbrot 

Poulardenbrust mit asiatischem Gemüse, Sojasprossen und 
Wildreis

Pfannengerührte Garnelen mit Kräuter-Senf-Sauce 

Mangokompott mit frischen Basilikumstreifen

Preis pro Person: 21,50 Euro



Alle genannten Speisen werden als Finger-, Gabel- oder 
Löffelgericht in kleinen mundgerechten Portionen warm 
und kalt gereicht.

Egal welcher Anlass und welche Größe Ihre Veranstaltung 
hat, wir kreieren für Sie das passende Buffet. Nicht nur 
die kreativen Kompositionen unseres Küchenchefs sind 

immer wieder ein Blickfang. Gerne bereiten unsere Köche auch individuell für 
Ihre Gäste Spezialitäten vom Grill oder aus dem Wok zu. Sprechen Sie 
einfach mit uns. Wir stellen Ihnen Ihr Buffet oder Menü zusammen. Telefon 
06911 10170.

Fingerfood – einfach unwiderstehlich!

Unsere Canapés
 Pro Stück/EUR
Basics 
Kasseler 1,40
Salami 1,40
Putenbrust 1,40
Lachsschinken 1,40
Roastbeef 1,60
Entenbruststreifen 1,90
Schweinefi let 2,10

Fisch – Lust auf Meer  
Forellenfi let 1,80
Räucherlachs 1,90
Räucheraal 2,00
Grönlandshrimps 2,10

Käse-Happen – kreative Köstlichkeiten
Frischkäse 1,40
deutsche, italienische und französische Spezialitäten 1,40

Mini-Snacks – einfach raffi niert
Blätterteighäppchen, gefüllt mit Lachs, Schinken oder Käse 0,90
Party-Frikadellen, auf Spieß garniert 1,00
exotische Gefl ügelspieße 1,20

Rechnen Sie nach Anlass Ihrer Feier und Verweildauer der Gäste vier bis 
sechs Stück pro Person


